TRATTORIA DI PESCE

Il Pesce che gusterete ¢ di ottima qualita, viene
pescato e abbattuto direttamente a bordo dei
pescherecci.




Cracchiette d gamberi® , seppie® e baccala™
Foane burio e alici

Tolpa™ cotto nel Sangiovese su crema dl patate
Gramberi* e cpolline in agrodblee

Fhutti 4 mare® alla brace

Tighaline con cicale*

laglicline con vengole* e bottarga

T gloline ai frutti d mane™

Taglatella, con seppicline® e zucchine
Ugliatella con tagi d polpe* epecorina
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Fletto A San Fetra™ su sfoglia A patate
Tiancio o salmone™ su 5/09%@ qfilba,&z&e
Flletto A tonna™ in crosta . pistacolli
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Taglialine con crema A pomodbro e stracciatella € 900
Fappardelle ai funghi porcini™® € 9o
Fci cacio e pepe € 900
laglicline con fondita e lamelle AL tartufo € 1200
Maialine® da latte con millefoglic A patate € 1200
Gruancia® cotta a fuocce lento swpure o patate € 1200
Ceantia® A Black Angus con farofa € 1200
Tagliata A manze con wcoletta € 1200

CONTORNI

Insalata nyzqé con pama/azzt',

Putatine fritee*

Ture dl patate affumicate
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Flan con cucte calie al caramello
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Il personale di sala & a disposizione per formirVi qualsiasi informazione in merito alla natura e origine delle marerie prime utilizzate ed alle
modalith di preparazione dei patti presenti in memu. Vi invitiamo a comunicare al personale di sala la necessith di consumare alimenti privi di
determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Le sostanze allergeniche presenti nei piatti sono descritte nel libro ingredienti (a
vostra disposizione) e sono evidenziate in neretto, al fine di facilitare I'identificazione prima dell'ordinazione, ai sensi del Reg. CE 1169/2011.
Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni accidentali, pertanto 1 piatti possono contenere tracce delle
seguenti sostanze allergeniche elencate nel Reg. UE 1169/ 11: Cereali contenenti glutine, Crostacei e prodotti a base di erostacei, Uova e
prodotti a base di uova, pesce e prodotti a base di pesce, arachidi e prodotti a base di arachidi, soia e prodotti a base di soia, latte e prodott a
base di latte, frutta a guscio, sedano e prodotti a base di sedano, senape e prodotti a base di senape, semm di sesamo e prodotti a base di semi di
sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini € prodotti a base di lupini, molluschi e prodotti a base di molluschi.

I piatti, gli aimenti o gli ingredienti contrassegnati con * potrebbero essere congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure possono
e3sere sottoposti in loco ad abbattimento di temperatura negativa per garantire la qualith e la sicurezza, come descritto nelle procedure HACCP
ai sensi del Reg. CE 852/04. 11 personale di sala & a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine deigli
alimenti serviti.




